Hirtentopf (Für 12 Personen)

2,5 kg Gulasch(Schwein oder Rind)

2 Tl. Salz u. Pfeffer
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2 Tl. Paprika edelsüß

1 Tl. Thymian

1 Tl. Cayennepfeffer

3 gr. Zwiebeln

1 kl. Dose Tomaten

1 Glas Paprikaschoten

1 gr. Dose Brechbohnen

1 gr. Dose Kidneybohnen

1 gr. Dose Champignons

1 Glas Zigeunersoße

Gulasch in einen Bräter schichten, dabei mit den Gewürzen bestreuen.

Zwiebeln in Ringe schneiden. Das Gemüse aus den Konserven abtropfen lassen.

Diese Zutaten auf das Gulasch geben ohne es zu verrühren.

Zum Schluss mit der Zigeunersoße begießen.

Den Bräter zugedeckt auf dem Rost in den Backofen schieben,

und das Ganze bei 170°C ca. 2,5-3 Stunden garen.

Anschließend kräftig umrühren und abschmecken.

Guten Appetit

